
R O K E R I G

A R O M A ’ S

the best grapes 
bottled for you

T I P S

Almuñeco, Listán Negra, Palomino Negro, 
Printanier Rouge, Negra Común en  
Negromuelle

S Y N O N I E M E N

R O D E  K E R SA A R D B E I

Op het eiland Lanzarote worden Listán Negro-
wijnstokken geplant in uitgeholde kuilen in 
vulkanische bodems, omringd door stenen 
muren die hen beschermen tegen de krachtige 
Atlantische wind. De wijnstokken worden 
gevlochten in een formatie genaamd het 
“cordón trenzado.”

O P M E R K E L I J K !

K E N M E R K E N

 Liefhebbers van Gamay zullen genieten 
van Listán Negro, want deze druif leent zich 
uitstekend voor Macération Carbonique, heeft 
van nature zachte tannines en een dunne schil, 
waardoor kruidigheid en kracht subtiel tot 
uiting komen.

K R U I D I G

Listan  
Negro

G L A S
Riedel Pinot Noir

S E R V E E R  T °
12 - 15° C

B E W A A R P OT E N T I E E L
5 - 10 jaar

B A N A A N

B E W A A R P OT E N T I E E L

F O O D K A A S

K A A S P L A N K C A M E M B E R TT E R R I N E S C H A R C U T E R I E

W I T  V L E E S A P E R I T I E F B R I E E M M E N TA L



L O C A T I E

E X T R A :  
I N  D E  C A N A R I S C H E  E I L A N D E N

Canarische eilanden

G E S C H I E D E N I S

De oorsprong van Listán Negro en zijn 
verwant Listán Prieto wordt getraceerd naar 
de regio Castilië in de 16e eeuw. Spaanse 
kolonisten brachten de druiven mee naar 
de Canarische Eilanden, van waaruit Listán 
Prieto zijn weg vond naar de koloniën in 
Mexico en Peru. Het resultaat was een 
verspreiding van de druif in Noord- en Zuid-
Amerika, waar het evolueerde tot varianten 
zoals Mission in Californië en Mexico, País in 
Chili en Criolla Chica in Argentinië.

Listán Negro, een Spaanse rode druivensoort, 
heeft zijn wortels stevig verankerd in de 
wijngaarden van de Canarische Eilanden, vooral 
op het betoverende eiland Tenerife. Met meer 
dan 5.000 hectare aanplant is deze druif een 
prominente speler in de Denominaciones de 
Origen (DO) wijnen van Tacoronte-Acentejo, 
Valle de la Orotava, Ycoden-Daute-Isora en Valle 
de Güímar. Ook in andere Spaanse wijngebieden, 
waaronder El Hierro, Gran Canaria, La Gomera, 
La Palma en Lanzarote, is Listán Negro 
toegestaan.

De Canarische Eilanden, een prachtig natuurgebied in het midden van de Atlantische Oceaan, behoren 
officieel tot Spanje en bestaan uit zeven eilanden gevormd door vulkanische erupties. Tenerife, het grootste 
en bekendste eiland op het gebied van wijnbouw en toerisme, staat centraal in deze verkenning. Het klimaat 
op de Canarische Eilanden, met milde winters en verkoelende zomers, samen met geconcentreerde regenval 
tussen oktober en maart, creëert ideale omstandigheden voor wijnbouw. De hoogteverschillen, soms tot 
1.700 meter op vulkanische hellingen, dragen bij aan de unieke mogelijkheden voor wijnproductie.

Listán, de belangrijkste druivensoort op Tenerife, omvat Listán Negro (rood), Listán Bianco (ook bekend 
als Palomino Fino uit Sherry) en Listán Prieto (ook bekend als Pais in Chili en Argentinië). Andere 
druivensoorten op het eiland zijn onder meer Malvasia Aromatica, Malvasia Volcanica, Malvasia Rosada, 
Babosa (in negro en blanco), Marmajuelo, Burrablanca, Sabro, Pedro Ximenez en Vijariego.

Tenerife heeft de grootste productie, het hoogste aantal appellaties en diversiteit in druiven en bodem, 
mede dankzij de vulkaan El Tiede in het midden van het eiland. Er zijn vijf belangrijke regio’s voor wijnbouw: 
Yconde-Daute-Isora, Valle de la Orotava en Tacoronte-Acentejo in het noorden, en Abona en Valle de 
Güimar in het zuiden. Het verschil tussen het vochtige noorden en het drogere zuiden, bekend als ‘el mar 
de nubes’ (zee van wolken), beïnvloedt het karakter van de wijnen, met het zuiden dat neigt naar meer witte 
druiven en een focus op vulkanische bodems.

Elke regio heeft unieke eigenschappen, zoals Tacoronte-Acentejo met degelijke drinkwijnen en een frisse 
en exotische stijl, Valle de la Orotava met prachtige valleien en wijnen met mineraliteit en frisse zuren, en 
Ycoden Daute Isora, de natste regio met wijnen die meer ziltigheid en ingetogenheid tonen.

L E E S  O N Z E  B LO G P O S T


