
the best grapes 
bottled for you

40% Bourboulenc, 
30% Grenache en 30% 
Marsanne

DRUIVEN
In conversie naar bio
WIJNBOUW

SERVEER T°

GLAS
DRINKVENSTER

P R O F I E L

Riedel Chardonnay

Château d’Anglès 10-12°C

2032

DOMEIN

Château d’Anglès
Grand Vin Blanc 2021
COMPLEX | BLOEMIG | ROMIG 
EXOTISCH FRUIT

S T I J L F O O D

FRAîCHEUR

BODY

MINERAAL

FUNKY

COMPLEX

Deze wijn doet het goed als begeleider 
van stevige visgerechten, schaaldieren 
gemarineerd met Oosterse salades, 
oesters, gevogelte, wit vlees, lam, 
asperges met mousseline, mosselen, 
magere zeevis, koude salades of als 
aperitief.

FOODPAIRING

Schitterend bij mooie kazen zoals 
Epoisses of Roquefort.

KAAS

BESTEL EN 
MEER INFO



Frankrijk
LAND

Languedoc
REGIO

Château d’Anglès
APPELLATIE

L O C A T I E

Mediterraan met hete en 
droge zomers

KLIMAAT

De handmatig geplukte druiven 
ondergaan een strenge selectie en 
ondergaan daarna een langzame 
pressing. De verschillende 
druivenrassen worden apart 
gevinifieerd. De temperatuur-
gecontroleerde fermentatie gebeurt 
in eiken vaten van 2 jaar oud, gevolg 
door een rijping van 5 à 6 maanden op 
droesem in barriques. De clarificatie 
gebeurt door de zwaartekracht. De 
wijn gaat hierna ongefilterd op fles.

VINIFICATIE

De ranken groeien op een bodem van 
harde kalksteen in het massief van La 
Clape wat een warm en droog klimaat 
kent, dat wel getemperd wordt door de 
Middellandse Zee. Tijdens het einde 
van de zomer kennen de druiven 
een tragere rijping door de frissere 
nachten. Sommige Bourboulenc 
stokken zijn 80 jaar oud en geven een 
rendement van 15 tot 20 hl per hectare. 
De Grenache Blanc ranken zijn 60 jaar 
oud. Het gemiddelde rendement ligt 
net onder de 30 hl per hectare.

WIJNGAARD

Met Château d’Anglès in La Clape vinden we 
opnieuw een domein met heel wat wijn-bagage 
in de familie. Eric Fabre en zijn vrouw Christine 
kennen hun roots in de Bordeaux-streek maar 
vonden uiteindelijk in de Languedoc de ideale 
locatie om hun eigen wijnverhaal te schrijven. Bij 
de nieuwe aanplantingen speelde Bourboulenc 
een belangrijke rol en dat was geen toevallige 
keuze want volgens de Griekse mythologie 
brengt dit druivenras wijsheid aan de drinkers 
ervan. La Clape is uniek omdat het vroeger 
een eiland was dat nu verbonden is met het 
continent. Het blijft echter een wild stuk natuur 
(het is oa een verblijfplaats voor ooievaars) dat 
door zijn nabijheid tot de Middellandse Zee een 
mediterraan klimaat kent met zachte winters en 
hete zomers. De Cers, een droge noordenwind, 
is de belangrijkste regionale meteorologische 
factor. De wijngaarden baden maar liefst 300 
dagen per jaar in de zon. Na het vallen van de 
duisternis ontstaat een nachtelijke zeebries. 
De hierbij aangevoerde vochtigheid zorgt voor 
de hydratatie van de ranken en zorgt er mede 
voor dat de druiven hun optimale fenolische 
rijpheid bereiken. De bodem uit kalksteengrind 
en de omringende vegetatie van oa kreupelhout, 
pijnbomen, tijm, rozemarijn, jeneverbes… zorgen 
samen voor de rijke en specifieke mediterrane 
toets van de wijnen uit La Clape.

WIJNBOUWER: CHÂTEAU D’ANGLÈS

W I J N B O U W


