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Peyrassol l; 6-8°C
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Syrah, Mourvedre
Vermentino
GLAS
= Riedel Sauvignon F—— DRINKVENSTER
Blanc iy 2023

|
©

STIJL FOOD

T ] FOODPAIRING
g§3 PRAICHER @ Je kan deze rosé als aperitief
BODY — degusteren, maar hij gaat ook goed
samen met tapas, sushi, carpaccio van
MINERAAL — zeevruchten, de Aziatische keuken
COMPLEX ——— met bv. jiaozi gevuld met varkensvlees
of garnalen, gestoomde dimsum of
FUNKY Thaise noedels.
KAAS
Burrata, Feta, Provolone, Ricotta, Saint
Marecellin (Franse koekaas), Mozzarella,
Taleggio (Italiaanse koeckaas)
SAPPIG FRIS

AARDBEI ROZEMARIJN
KLEINE RODE VRUCHTEN
CITROENZESTE

BESTEL EN
MEER INFO

the best grapes
bottled for you




VINIFICATIE

Elke variéteit ondergaat een aparte
vinificatie. Bij aankomst in de wijnkelder
ondergaan de druiven een directe persing
die zacht verloopt. Dit wordt gevolgd

door een temperatuur-gecontroleerde
fermentatie in inox vaten. Tot slot rijpt deze
rosé nog enkele maanden op droesem in
inox tanks.

WIJNGAARD

De wijngaarden liggen in de uitlopers van
het Massif des Maures. De bodem bestaat
voornamelijk uit een steenachtige bodem
dierijkisaankalkhoudendeklei. De percelen
liggen beschermd tegen de vochtige
zeewinden en dit resulteert in droge en
warme zomers, en zachte wintermaanden,
een typisch mediterraans klimaat dus. De
in terrassen uitgebouwde percelen liggen
tot 330 meter hoogte en dit zorgt ervoor
dat de temperatuurschommelingen tussen
dag en nacht perfect zijn om de druiven op
een harmonieuze manier tot volle rijpheid
te krijgen.

LOCATIE

LAND
Frankrijk

REGIO
Provence

APPELLATIE
Cotes de Provence

KLIMAAT
Mediterraan met hete en
droge zomers

WIJNBOUW

WIJNBOUWER: PEYRASSOL

Het verhaal begint in 1204 met de bouw van
de Commanderie de Peyrassol in het dorpje
Flassans-surlssole, in het hart van de heuvels van
de Varoises, door de Orde van Tempeliers. Hun
92 hectare wijngaarden, met een steenachtige
bodem die rijk is aan kalkhoudende Klei, liggen
in de uitlopers van het Massif des Maures. Dit
biedt de ideale setting om grote terroir-wijnen te
maken. In 2001 wordt het domein overgenomen
door Philippe Austruy en dit zorgt voor een
nieuwe impuls waarbij een grondige opfrisbeurt
plaatsvindt. In 2009 is de restauratie van de in
terrassen uitgewerkte percelen voltooid, en dit
met respect voor de eigenheid van de streek
want ze zijn omzoomd door de typische stenen
muurtjes. De laatste grote mijlpaal vinden we in
2015 met de bouw van een nieuwe wijnkelder. Bij
de keuze van de installaties heeft men de focus
gelegd op het maximale behoud van de terroir-
eigenschappen. Alle processen gebeuren hier
onder invloed van de zwaartekracht. De inox
cuves en betonnen kuipen kennen verschillende
afmetingen en deze zijn afgesteld op de omvang
van de verschillende percelen. Een bezoek aan
dit domein is zeker een aanrader, want behalve
de typische wijn activiteiten kan je hier ook van
een uitgebreide verzameling hedendaagse kunst
genieten. Maar ze verliezen hun rijke geschiedenis
niet uit het oog, getuige hiervan is het typische
rode kruis op witte achtergrond op sommige van
hun etiketten dat naar de Tempeliers verwijst.
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