
the best grapes 
bottled for you

S T I J L F O O D

Varkensvlees, rundsvlees, haarwild, 
grillades, lam, stoofpotjes

F O O D PA I R I N G

Geitenkaas uit de Provence (Banon), 
Cambembert, Kaasplank, Emmental

K A A S

BESTEL EN 
MEER INFO

F R A Î C H E U R

B O D Y

M I N E R A A L

F U N K Y

C O M P L E X

Syrah,  Grenache en  
Cabernet Sauvignon

D R U I V E N
Bio
W I J N B O U W

S E R V E E R  T °

G L A S D R I N K V E N S T E R

P R O F I E L

Riedel Syrah

Domaine Richeaume 14-16°C
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D O M E I N

Domaine Richeaume
Tradition Rouge 2022
P R O V E N C E  |  F R A N K R I J K

STEVIG
GERIJPT

ZWARTE CHOCOLADE
KRUIDIG KERSEN

COMPLEX



Frankrijk
L A N D

Provence
R E G I O

Méditerranée
A P P E L L AT I E

L O C A T I E

Mediterraan met hete en 
droge zomers

K L I M A AT

De druiven worden in de vroege 
ochtenduren met de hand geplukt. 
Zo’n 70% van de trossen wordt ontrist. 
Na een selectie van de druiven begint 
het vinificatie proces op één van de 
daken van de wijnmakerij. De druiven 
gaan in de cuves onder invloed van de 
zwaartekracht en blijven op deze manier 
mooi intact. Om ongewenste oxidatie te 
voorkomen wordt er een beschermende 
atmosfeer van kooldioxide gecreëerd, 
deze wordt gerecycleerd uit de naburige 
fermentatietanks. De fermentatie die op 
gang wordt gebracht door inheemse gisten 
gebeurt in inox cuves en gebeurt voor 
elk druivenras apart. Bij het begin van de 
fermentatie wordt de pigeage techniek 
minstens twee maal per dag toegepast 
om een goede extractie te verkrijgen van 
de tannines. Hierna rijpt hij gedurende 
14 maanden in vaten (2e en 3e gebruik) 
van Franse eik. Er worden geen sulfieten 
toegevoegd bij de botteling.

V I N I F I C AT I E

De bodem bestaat uit klei en kalksteen. 
De stokken zijn gemiddeld 30 tot 40 jaar 
oud en geven een zeer laag rendement van 
slechts 25 hl per hectare. 

W I J N G A A R D

Zo’n 10 km ten oosten van Aix-en-Provence 
vinden we in het gehucht Puyloubier de thuisbasis 
van Domaine Richeaume. De geschiedenis van 
dit domein start een beetje verrassend aan de 
andere kant van de grote plas. In Yale ben je in 
zowat elk opzicht ver verwijderd van de idyllische 
landschappen die Paul Cézanne hebben 
geïnspireerd, maar toch ligt de oorsprong van het 
verhaal van Domaine Richeame daar: de Duitser 
Henning Hoesch was er docent aan de befaamde 
universiteit. Hij had het zeer moeilijk toen hij zag 
dat de natuur werd opgeofferd in naam van de 
vooruitgang en zocht een uitweg om zijn ideeën 
van een traditionele landbouw met respect voor 
de natuur te realiseren. Deze zoektocht bracht 
hem in 1972 richting Europa en zo werd hij één 
van de pioniers van de biologische wijnbouw. Hij 
heeft een heel persoonlijke benadering van het 
wijngebeuren en hij wil dit ook in alle vrijheid 
kunnen doen, daarom vallen een deel van zijn 
wijnen buiten het AOC label omdat dit te veel 
beperkingen geeft. Tegenwoordig is het zijn zoon 
Sylvain die de dagelijkse leiding van het domein 
in handen heeft. Een rijk microbiologisch leven 
in de bodem helpt om deze levendig en gezond 
te houden zodat de druiven hun potentieel 
maximaal kunnen tonen. Ze streven naar zeer 
lage rendementen van rond de 20 hl per hectare, 
dit terwijl de appellatie 55 hl toestaat. Door 
deze manier van werken blinken de wijnen van 
Domaine Richeaume uit in frisheid en puurheid.

W I J N B O U W E R :  D O M A I N E  R I C H E A U M E

W I J N B O U W


