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WIJNBOUW

VINIFICATIE WIJNBOUWER: MAS DEL PERIE

®@® De trossen worden ontrist bij aankomst Fabien Jouves, de vijlde generatie van een
in de wijnkelder. Hierna volgt een 3 landbouwfamilie in Causse, begon in 2006 met
maanden durende maceratie op schil Mas Del Périé, een biodynamisch wijnproject
Na de persing volgt nog een 6 maanden in Trespoux-Rassiels, dichtbij Cahors. Hij
durende rijping in een mix van inox koestert het agrarische erfgoed van zijn
cuves, foudres en barriques. familie en streeft naar diversiteit door graan,

lavendel, zwarte varkens en bijenkorven te
integreren in zijn biodynamische boerderij. Met
27 hectare verspreid over het 350 meter hoge
ﬁ WIJNGAARD Causse-plateau, met diverse bodems, focust hij
— De trossen komen van hellende percelen voornamelijk op Malbec en Chenin voor witte
mel een dominantie vankalk en kleisteen wijnen. Ook zeldzame lokale druivenrassen zoals
in de bodem. Jurancon Noir, Valdiguié, Noual en Gibert worden
behouden via massale selectie. In de kelder wordt
natuurlijke fermentatie zonder toevoeging van
gisten gebruikt, met rijping op basis van de wijn
en terroir, van inox tot grote foeders. De wijnen
van Mas Del Périé onderscheiden zich in Cahors
door hun elegante stijl en reflecteren het terroir
en de emoties van de wijnbouwer.
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