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X la Pépiere
WIJNBOUW <= DRUIVEN

‘ \JF Conventioneel % 100% Melon de
KONN IER‘E 5-SAINT FIACE Bourgogne
GLAS =3 DRINKVENSTER
7 Riedel Sauvignon E=e) 2026

Blanc

STIJL FOOD

g;zl FRAICHEUR e— @ FOODPAIRING
o Oesters, vier-kazen pizza, Ansjovis,
Seafood risotto, Rillette van makreel,
50Dy — gen.larineerdf.: Zalm met dil!e, .Witte vis
ceviche met tigermilk, sashimi.
MINERAAL — KAAS ) )
0 Emmental, Farmhouse Saint Nectaire,
Le Curé Nantais (kaas van de
COMPLEX ——————— Atlantische Loire regio)
FUNKY

BESTEL EN
MEER INFO

the best grapes
bottled for you




VINIFICATIE
De biologisch geteelde druiven worden
met de hand geplukt en worden met
zeer veel zorg geperst. Na de fermentatie
volgt een lange rijping op droesem, en dit
gedurende minstens 2 jaar. Dit geeft deze
wijn een goed bewaarpotentieel.

WIJNGAARD

De percelen liggen ten noorden van de
Sevre, ten zuidwesten van de Maine en
in de buurt van hun samenvloeiing. De
diepe bodemlagen bestaan uit gneis met
erboven een laag met zandsteen en leem.

LOCATIE

LAND
Frankrijk

REGIO
Loire

APPELLATIE
Muscadet Sevre
et Maine

KLIMAAT
Koel maritiem

WIJNBOUW

WIJNBOUWER: DOMAINE DE LA PEPIERE

De geschiedenis van dit wijnhuis start in 1984
met Marc Ollivier, afkomstig uit het gehucht
Pépiere. In deze naam vinden we “pépie” terug
wat zoveel betekent als “dorst hebben”. Sinds zijn
oprichting heeft hij op regelmatige basis nieuwe
percelen aangekocht, vaak unieke terroirs die
het maken van grote wijnen mogelijk maken. Hij
is er rotsvast van overtuigd dat de kwaliteit van
de wijn bijna volledig afhangt van de kwaliteit
van de druiven en dus besteedt hij enorm veel
aandacht aan het werk in de wijngaard. In 2007
is Rémi het team komen versterken en met
hem hebben ze de keuze gemaakt om op een
biologische manier wijn te verbouwen. De komst
van Gwénaélle in 2013 luidde de start van de
biodynamie in. De complexiteit van hun terroirs
in Sevre en Maine geven een grote diversiteit
in hun Muscadet wijnen. De gebruikte druif is
de Melon de Bourgogne, zoals de naam al laat
vermoeden ligt de oorsprong van deze druif in de
Bourgogne streek, maar die is daar nu zo goed als
volledig verdwenen. In het begin van de 21e eeuw
ontsprong bij de wijnbouwers in de Muscadet
het idee om een Cru-classificatie in het leven
te roepen. Domaine de la Pépiere heeft hierbij
van bij het begin aan deelgenomen en hierdoor
hebben ze de mogelijkheden van hun beste
wijngaarden met een granieten ondergrond ook
beter leren kennen.

LOIRE

MUSCADET SEVRE ET MAINE CLISSON
N 47°13 03.7"

W 001° 24'34.2"



