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VINIFICATIE

De met de hand geplukte druiven
ondergaan de fermentatie in een mix van
1/31in 400 liter vaten en 2/3 in 228 liter vaten
van 2 jaar oud. De wijn rijpt gedurende 8
a 12 maanden in ovalen foudres van 1,200
liter.

WIJNGAARD
De druiven komen van een slechts 1 hectare
grote wijngaard in Courchamps, meer
bepaald in het gehucht Clos de I'Ecotard. Dit
perceel wordt door Michel Chevre beheerd.
De bodem bestaat uit klei en kalksteen.
De jonge stokken die ongeveer 10 jaar oud
zijn geven een weelderig aantal trossen,
hierdoor gebeurt een uitgebreide groene
pluk in het voorjaar waarbij slechts 4 tot
6 trossen per rank overblijven, zodoende
houdt men de rendementen onder controle
en is er voldoende concentratie. Zoals
in al hun wijngaarden wordt er enkel op
een biodynamische en biologische wijze
gewerkt.

LOCATIE

LAND
Frankrijk

REGIO
Loire

APPELLATIE

Saumur-Champigny

KLIMAAT
Koel-gematigd maritiem

WIJNBOUW

WIJNBOUWER: MICHEL CHEVRE

Roches Neuves uit de Loire is het geesteskind
van Thierry Germain. Op 23 jarige leeftijd heeft
hij de Bordeaux streek verlaten om in Varrains,
vlakbij Saumur, zijn eigen wijndroom te starten.
De wijngaarden, met een uitzonderlijk terroir
die de typische karakteristicken van de Saumur
streek belichamen, dateren reeds uit 1850. Op
deze manier kreeg hij er met Charly Foucault van
Clos Rougeard ook een zeer beroemde buur byj.
Charly, die ondertussen overleden is, geloofde
ook rotsvast in de biologische wijnbouw en de
twee bouwden een intense vriendschapsband op.
Thierry is mede dankzij zijn invloed in 2004 met
de conversie naar de biodynamische wijnbouw
gestart. Een andere belangrijke mijlpaal in de
geschiedenis van het domein kwam er in 2007
met de samenwerking met Michel Chevre.
Deze wijnbouwer is ook gepassioneerd door
de biodynamische werkwijze en samen zijn ze
pioniers geworden in dit domein. Een belangrijk
aspect van de wijnen van Roches Neuves is de
samenstelling van de bodem. Die bestaat uit
een Kkrijtachtige onderlaag, de typische Tuffeau
die in de Loire vaak voortkomt, met erboven
een laag van Kleiachtige en zanderige kalksteen.
De biodynamische Cabernet Franc en Chenin
wijnen van Thierry Germain doen de historische
wijngaarden nabij Saumur alle eer aan en ze zijn
een pure reflectie en expressie van hun terroir en
de filosofie van de wijnbouwer!

LOIRE - SAUMUR-CHAMPIGNY
N 46° 50" 00.3"
W 000° 38'15.9"
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