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SAPPIG | FRUITIG

S T I J L F O O D

DOMEIN

FRAÎCHEUR

BODY

MINERAAL

FUNKY

COMPLEX

Deze wijn combineer je best met 
pasta’s, varkensvlees, kalfsvlees, mager 
vlees, koude schotels, charcuterie of 
als aperitief.

FOODPAIRING

Boursin, Hot Brie, Emmental
KAAS

BESTEL EN 
MEER INFO



Frankrijk
LAND

Bourgogne
REGIO

Hautes Côtes de
Beaune

APPELLATIE

L O C A T I E

Koel maritiem met tijdens 
de zomer een mix van 
continentale en maritieme 
invloeden

KLIMAAT

De druiven worden met de hand 
geplukt. De vinificatie neemt 18 tot 25 
dagen in beslag, in tegenstelling tot de 
meer courante 10 tot 12 dagen in de 
Bourgogne. Hierdoor kan de maceratie 
op een tragere manier verlopen. 
De fermentatie en malolactische 
gisting gebeuren in houten vaten. De 
daaropvolgende rijping start met een 
12 maanden durend verblijf in houten 
vaten, waarbij het percentage nieuwe 
vaten wordt beperkt. Dit wordt gevolgd 
door 6 maanden in inox cuves.

VINIFICATIE

De druiven komen van één zuidwaarts 
gericht perceel. Het terroir bestaat 
uit een steenachtige en arme toplaag. 
Ze doen een groene pluk om de 
rendemententen onder controle te 
houden.

WIJNGAARD

In 1981 zag Sébastien Magnien het levenslicht. Deze 
zeer getalenteerde oenoloog en wijnbouwer deed 
reeds op heel jonge leeftijd een pak ervaring op in 
Gevrey-Chambertin en Puligny-Montrachet. Maar 
zijn meest markante passage nam plaats aan de 
andere kant van de oceaan. Tijdens een 3 maanden 
durend verblijf bij Domaine Hartford Court in 
Californië geraakte hij onder de indruk van de 
mogelijkheden van de Pinot Noir druif. In 2001 schaft 
de familie een woning in het hart van Meursault aan 
die dateert uit 1850. De frisse en vochtige kelder die 
in de rotsen is uitgehakt is de ideale locatie om zijn 
wijnen te laten rijpen. Het domein bezit 12,5 hectare 
die over 9 appellaties zijn verspreid, waaronder 
ronkende namen zoals Pommard, Volnay en 
Meursault. De bodem bestaat voornamelijk uit klei 
en kalksteen. Hij heeft een eigen visie en die is in 
sommige aspecten toch redelijk afwijkend van de 
traditionele paden, wat gezien de lange en rijke 
wijngeschiedenis in Bourgogne toch geen evidente 
keuze was. Hij opteert voor een zo min mogelijke 
interventie in de wijngaarden waarbij vooral het 
gebruik van pesticiden en chemische producten 
aan banden werd gelegd. De strijd tegen ziektes 
en schimmels wordt gevoerd door het vakkundig 
snoeien en een duurzame bewerking van de grond. 
Dit laatste is een heel belangrijk aspect voor de 
mineraliteit in zijn wijnen. Hij streeft naar goed 
gestructureerde wijnen met veel precisie in het fruit. 
Hij is niet op zoek naar zeer expressieve wijnen, de 
focus ligt op finesse en elegantie.
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