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VINIFICATIE

De trossen ondergaan al een eerste
selectie tijdens de pluk en dit wordt
gevolgd door een twee ronde bij
aankomst aan de wijnkelder. De
trossen worden ontrist en hierna
start de gezamenlijke maceratie en
fermentatie. Dit proces komt op gang
door de inheemse gisten en neemt
19 dagen in beslag. Hierbij wordt de
pigeage techniek toegepast. De wijn
rijpt gedurende 15 maanden in kleine
eiken vaten waarvan 14% nieuwe. De
productie bedraagt slechts 1,971 flessen
en 50 magnums.

WIJNGAARD

De trossen komen van een subperceel
van slechts 36 are op de zuidelijke
flank van de Hengst-heuvel die boven
Wettolsheim uittorent. De bodem
bestaat uit mergel en kalksteen die
hun ontstaan vinden in het Oligoceen.
Er staan 5,500 ranken per hectare. De
55 jaar oude stokken zorgen voor een
rendement van 45 hl per hectare.
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LAND
Frankrijk

REGIO
Alsace

APPELLATIE
Alsace

KLIMAAT

Gematigd met mix van
continentale en maritieme
invloeden, microklimaat
door brede vallei tussen
Vogezen en Zwarte Woud

WIJNBOUW

WIJNBOUWER: DOMAINE BARMES BUECHER

We vinden Domaine Barmes-Buecher in
Wettolsheim. Een Franse naam voor een
wijnbedrijf in een dorp met een Duits klinkende
naam verraadt al snel de locatie, want dit kan
enkel in de Elzas. Deze brede vallei van de Rijn,
die geprangd zit tussen het Zwarte Woud en de
Vogezen biedt, naast een prachtige setting, ook
veel mogelijkheden om wijnen met een typisch
streekgebonden karakter te maken. Dankzij het
huwelijk van Genevieve Buecher en Francois
Barmes kwamen 17e eeuwse familie-wijngaarden
samen. De wijnbouw gebeurde steeds in harmonie
met de natuur en dus was het een logische stap
om volgens de biodynamische principes te
beginnen werken. Door zijn plotse overlijden in
2011 werden hun kinderen, Sophie en Maxime,
sneller dan verwacht volledig betrokken in het
wijn-gebeuren. Deze overgang leidde niet tot een
stijlbreuk. Een ander belangrijk onderdeel van
hun filosofie betreft de waarden die ze zichzelf
hebben opgelegd. Deze aanpak zorgt ervoor dat
er een diepere zin wordt gegeven aan hun manier
van wijnbouw waarbij zorg voor de bodem en het
beschermen van de omgeving essentieel zijn. Hun
divers aanbod belichaamt de veelzijdigheid die de
Elzas heeft te bieden. Je zal in hun energetische
wijnen, die allemaal getuigen van een grote
persoonlijkheid, de traditie, het respect voor het
terroir en de kunde van de wijnbouwer proeven.
En we zijn niet alleen in dit oordeel,
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