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VINIFICATIE

De fermentatie in betonnen tanks komt
spontaan op gang door de inheemse
gisten. Dit proces, dat 15 dagen in
beslag neemt, verloopt samen met
de maceratie en is niet temperatuur-
gecontroleerd. De 16 maanden durende
rijping gebeurt in een mix van oude
eiken vaten van 228 liter en betonnen
tanks.

WIJNGAARD

De druiven voor deze wijn komen
van percelen op de noordelijke flank
van de Etna die tussen de 550 en 930
meter hoogte liggen. Ze liggen in de
gehuchten Pietramarina, Allegracore,
Piano Daini, Friera, Zucconero en
Marchesa. De 50 jaar oude stokken
groeien op een vulkanische bodem die
rijk is aan zand en as van de Etna.

LOCATIE

LAND
Italié

REGIO
Sicilié

APPELLATIE
Terre Siciliane

KLIMAAT

Maritiem mediterraan
met sterke orografische
invloeden

WIJNBOUW

WIJNBOUWER: EDUARDO TORRES ACOSTA

De wijnen van Eduardo Torres Acosta uit
Sicilié bieden dankzij de combinatie van zijn
hoge ligging en de vulkanische ondergrond
ontegensprekelijk een uniek terroir. Eduardo
is afkomstig uit Tenerife en behaalde daar zijn
diploma als landbouwkundige. Daarnaast heeft
hij ook oenologie gestudeerd. In 2012 verhuisde
hij op aanraden van zijn vriend Roberto Santana
naar Sicilié. Puur wijntechnisch was dit niet
zo'n grote stap want beide eilanden kennen een
vulkanische oorsprong. Ondanks de vele uren
zon heerst er toch een relatief koel klimaat met
een sterke orografische invloed op de 550 tot 930
meterboven zeeniveau gelegen wijngaarden op de
noordelijke flanken. Het rijpingsproces verloopt
hier langzaam en egaal en dit resulteert in een
vrij late pluk. De bodem, die rijk is aan vulkanisch
gesteente, bevat verder ook zand, zandsteen en
as afkomstig van de Etna. Het tijdstip van de
botteling is verbonden met de maancyclus, dus
we vinden ook een biodynamisch kantje in dit
verhaal. Dankzij de wijnen van Eduardo Torres
Acosta worden de oude traditionele wijngaarden
op de noordelijke flanken van de Etna in ere
hersteld. De wijnliefhebber die een onversneden
expressie wil van dit terroir is hier absoluut aan
het juiste adres want je proeft het vuurwerk van
de Etna ook in je glas.

SICILIA -

ETNA

N 38° 1'34.373"
E15°1' 5.509"



