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P R O F I E L

Riedel Cabernet

Casa Boquera 14-16°C
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LICHT KRUIDIG | JAMMY  
RIJP FRUIT | ZACHTE EN VERSMOLTEN 
TANNINES

S T I J L F O O D

DOMEIN

FRAÎCHEUR

BODY

MINERAAL

FUNKY

COMPLEX

Te serveren bij stoofpotjes, 
grillades, stevige pasta-gerechten en 
varkensvlees.

FOODPAIRING

Kaasplank
KAAS

BESTEL EN 
MEER INFO



Spanje
LAND

Murcia
REGIO

Yecla
APPELLATIE

L O C A T I E

Maritiem mediterraan met 
warme/hete zomers en 
orografische invloeden

KLIMAAT

Na de handmatige pluk volgt nog een 
tweede selectie bij aankomst aan de 
bodega. Hierna worden de trossen 
ontrist waarbij ze de individuele 
druiven wel intact laten. De vinificatie 
start met een 2 dagen durende koude 
maceratie. De fermentatie neemt 
plaats in kleine inox tanks zodat de 
temperatuur goed kan gecontroleerd 
worden. Eens dit proces volledig is 
afgelopen volgt een zachte persing die 
wordt gevolgd door de malolactische 
fermentatie en rijping van enkele 
maanden in inox tanks.

VINIFICATIE

De druiven komen van hun meer dan 
700 meter hoog gelegen wijngaarden 
in de El Serral vallei. De bodem bestaat 
uit zandsteen en kalksteen.

WIJNGAARD

De roots van dit verhaal vinden we in Noorwegen, 
nu niet direct een land dat we direct met wijn 
associëren. Het is de thuisbasis van Katherine 
en Harald, een ondernemend koppel dat 
verschillende bedrijven runt en altijd op zoek is 
naar een nieuw project. Hun oog viel op een oude 
hoeve in Yecla met errond verscheidene hectare 
met ter ziele gegane wijnranken. Ze werden al 
snel verliefd op de omgeving en dit leidde tot 
een plan om de dode wijnstokken te vervangen 
door nieuwe exemplaren. En dit luidde dan ook 
de start in van een nieuw levensproject waar ze 
met veel energie de rest van hun dagen willen 
aan spenderen. Van bij de start van gans deze 
onderneming was het voor hen evident dat er 
voor biologische wijnbouw werd gekozen. Hun 
tweede thuis ligt nu dus in La Boquera in de 
El Serral vallei in de provincie Murcia. En dit 
verklaart dan ook meteen de naamgeving van 
hun domein. Deze vallei kent een microklimaat, 
dat in combinatie met de bodem tot een prachtig 
terroir leidt, waarin vooral de Monastrell, die 
we ook onder de namen Mourvèdre en Mataro 
kennen, tot zijn recht komt. Met een bodem van 
zandsteen en kalksteen is het geen verrassing 
dat de wijnen van Casa Boquera een belangrijke 
minerale component tonen.

WIJNBOUWER: CASA BOQUERA

W I J N B O U W


