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GLAS DRINKVENSTER

Weingut Judith Beck
Out 2019

P R O F I E L

Riedel Syrah

Weingut Judith Beck 12-14°C

2026

FUNKY | SAPPIG | FRUITIG

S T I J L F O O D

DOMEIN

FRAîCHEUR

BODY

MINERAAL

FUNKY

COMPLEX

Serveer hem bij pizza, charcuterie, 
vette zeevis en de Aziatische keuken.

FOODPAIRING

Feta, geitenkaas, Gouda, Majorero 
(Spaanse harde geitenkaas) Mahon, 
Bucheron (Franse geitenkaas), 
roomkaas, Gouda, Neufchatel, Pont-
L’Eveque, Raclette, Reblochon, 
Roquefort, Saint-Nectare, Vacherin

KAAS

BESTEL EN 
MEER INFO



Oostenrijk
LAND

Burgenland
REGIO

Bio-Wein 
aus Österreich

APPELLATIE

L O C A T I E

Continentaal met warme 
zomers en microklimaat 
door de Neusiedlersee.

KLIMAAT

De druiven worden met de hand 
geplukt en de trossen worden ontrist 
bij aankomst aan de wijnkelder. De 
vinificatie gebeurt volgens de methode 
‘macération carbonique’. Daarna rijpt 
de wijn, die ook een malolactische 
fermenatie ondergaat, nog 15 maanden 
in reeds eerder gebruikte kleine eiken 
vaten van 225 liter.

VINIFICATIE

De druiven komen van zuidwest 
georiënteerde percelen die tussen de 
130 en 170 m hoog op een heuvelflank 
liggen. De complex samengestelde 
bodem bestaat uit zandige leem, 
kalksteen en roodkleurige grind. De 
Blaufränkisch stokken zijn tussen de 21 
en 31 jaar oud, de Zweigelt stokken zijn 
met hun 21 tot 41 jaar iets ouder.

WIJNGAARD

Weingut Judith Beck is een familiaal 
gerund wijnhuis dat in 1976 zijn huidige 
vorm aannam met een uitbreiding van 
5 naar 15 hectare. De meeste percelen 
liggen op het Parndorfer plateau, het 
kloppende hart van Burgenland. Deze 
regio situeert zich ten zuiden van de 
as Wenen-Bratislava en ligt vlakbij 
de Neusiedler See. In 2005 werd een 
nieuw wijnhuis gebouwd in Gols, dit 
was afgestemd op de vinificatie van 
15 hectare wijngaarden. Het doel van 
Judith Beck is het produceren van 
authentieke wijnen waarbij elke wijn 
een individueel profiel bezit die de 
meteorologische kenmerken van het 
oogstjaar en het terroir reflecteren. 
Hierdoor ook geen gekunstelde 
ingrepen tijdens de vinificatie in de 
wijnkelder! Het toonvoorbeeld van 
die filosofie uit zich in haar Bambulé 
wijnen. Deze natuurlijke wijnen zijn 
een pure expressie van het oogstjaar 
want er wordt niet ingegrepen in de 
wijngaarden.

WIJNBOUWER: WEINGUT JUDITH BECK

W I J N B O U W


