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B U R G E N L A N D  |  O O S T E N R I J K

the best grapes 
bottled for you

S T I J L F O O D

Serveer hem bij pizza, charcuterie, 
vette zeevis en de Aziatische keuken.

F O O D PA I R I N G

Feta, geitenkaas, Gouda, Majorero 
(Spaanse harde geitenkaas) Mahon, 
Bucheron (Franse geitenkaas), 
roomkaas, Gouda, Neufchatel, 
PontL’Eveque, Raclette, Reblochon, 
Roquefort, Saint-Nectare, Vacherin

K A A S

BESTEL EN 
MEER INFO

F R A Î C H E U R

B O D Y

M I N E R A A L

F U N K Y

C O M P L E X

FUNKY
SAPPIG

RODE VRUCHTEN
FRAÎCHEUR

KRUIDIG



Oostenrijk
L A N D

Burgenland
R E G I O

Bio-Wein aus 
Österreich

A P P E L L AT I E

L O C A T I E

Continentaal met warme 
zomers en microklimaat 
door de Neusiedlersee

K L I M A AT

W I J N B O U W

Judith Beck heeft de passie voor wijn met de paplepel 
ingekregen. Ze heeft oenologie gestudeerd aan het 
Viticultural College Klosterneuburg en deed daarna 
stages bij Cos d’Estournel, Braida in Piëmonte 
en Errazuriz in Chili. Hierdoor had ze meer dan 
voldoende bagage om de leiding van het wijnhuis 
van haar vader Matthias Beck over te nemen. Tot 
zijn dood was hij ook haar steun en toeverlaat. Alle 
percelen en druivenrassen worden met evenveel zorg 
behandeld maar haar hart ligt toch voornamelijk bij de 
autochtone rode rassen zoals Zweigelt, Blaufränkisch 
en St. Laurent. Door hun unieke ligging nabij de 
Neusiedler See profiteren haar 15 hectare van een 
microklimaat. Judith produceert authentieke wijnen 
waarbij elke wijn een individueel profiel bezit die de 
meteorologische kenmerken van het oogstjaar en het 
terroir reflecteren. Hierdoor ook geen gekunstelde 
ingrepen tijdens de vinificatie in de wijnkelder! 
Het toonvoorbeeld van die filosofie uit zich in haar 
Bambulé wijnen, die, zoals het merendeel van haar 
wijnen, op biodynamische wijze worden gemaakt. 
Judith Beck maakt ook deel uit van Pannobile. Een 
gerenommeerde groep van wijnbouwers die door 
onderlinge samenwerking naar een hoger niveau 
streven.

W I J N B O U W E R :  W E I N G U T  J U D I T H  B E C K
De handgeplukte trossen worden 
ontrist bij aankomst aan de wijnkelder. 
De Zweigelt druiven ondergaan een 
klassieke fermentatie in inox tanks, 
dit proces komt spontaan op gang 
door de inheemse gisten. De vinificatie 
van de Blaufränkisch druiven gebeurt 
met de methode ‘semi-macération 
carbonique’. Daarna rijpt de wijn, die 
ook een malolactische fermenatie 
ondergaat, nog 15 maanden in een mix 
van amfora van 10 hl en reeds eerder 
gebruikte eiken vaten van 500 liter.

V I N I F I C AT I E

De druiven komen van zuidwest 
georiënteerde percelen die tussen de 
130 en 170 m hoog op een heuvelflank 
liggen. De complex samengestelde 
bodem bestaat uit zandige leem, 
kalksteen en roodkleurige grind. De 
Blaufränkisch stokken zijn gemiddeld 
25 jaar oud, de Zweigelt stokken zijn 
met hun 50 jaar op de teller iets ouder.

W I J N G A A R D


